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La Cote vermeille

vous émervellle

Avee ses Entyées

La soupe de poissons de la Cote, une Sélection de
pftits po[ssons ae roche

et sa rouille au foie de Lotte 16€
Lclat salin d'anchois et ses poivions rdtis 12€
La sélection Adhuitves du bassin 12¢€

Les huttres chaudes, énilnce de polreaux et célert,
emulsion doursing 1€

Le foie gras mi-cuit, le tranxat de magret poivré
Aux cébettes

et som confit Ae PrUNEAUX Al ranclp 24€



LES S

Le suquet vermeille de pet[ts ,w[ssans ae voches
et sa rouille 26€

Le poulpe de Michel sauce bourvide fagon Gallega
24€

Les noix de Salnt-jacques, velours de potimarron
o la vanille de Madagascar 28€

La péehe de Louis selow L'arrivage
La Cote i La Chte (2 persomnes) et som gratin,
Une tendresse de Beewf a partager 9€ les 100 grs
Le filet de beewf & Lla sauce du chef 38€




LES FROMAGES ET DESSERTS

La towe catalane de Corsavy 9€
L’entremet au chocolat intense 14€
Le bras ode venus aux pralines 14€

Le Baba au ware de Banyuls et fruits du
moment 15€

Le biscuit moelleux aux amandes créme Légere au
citrow vert et framboises du pays 15€




« Le Menu « Voyage »

Autour de la MEDITERRANEE

Une sélection du Chef

Entrée / Plat / Dessert REE
Ewntyrée / Plat ou Plat / Dessert 18€




La Cote Vermeille « sans pﬂrﬂ’llf »

Son MENU O La carte « BEvell des sens »

La soupe de poissons de la Cote
LZelat salin d'anchois et ses poivvons rbtis

Le FDie gras mi-cuit et le tranxat de magret
poivre aux cébettes

ARk
Le suquet « vermeille » de petits poissons ae
roches et sa rouille
Le poulpe de Michel sauce bowrvide fagon Gallega
Le filet ole boeuf et La sauce du chef
Ad Ak
La tome catalane de Corsavy
L'entremet au chocolat tntense

Le biscuit moelleux aux amandes créme Léglre au
citron vert et framboises du pays

Ewntrée / Plat / Dessert 4 %€ Entrée / Plat ouw Plat / Dessert 2g€



