Menu Jtalien

Entrée + plat + dessent

PBeissen non comprise

29 €
Jambon de Favme,

Pecorino et pain pesto

Cannellonis a la ricotta et iné adane. 0 " o
a. ’ moan,gftatmemg)tanap g g e
Bruwschetta Mﬂe Gratiné au parmesan

Jambon de Parme, tomates séchées, capres, basilic, roquette -
Carpaccio de Saint-Jacques marinées au citron vert Magret de canard a € Jtalienne
Huile d’olive et graine de passion Pesto, grana padano, tomate séchée,
Mebi- Wébo de cheve Roquette, pignons de pin torréfiée

Salade, tomates, cabécou, cromesquis d la figue, tomates séchées, guanciale,

ou
pignons de pin torréfié, oignons fiits £i a ) }

S a@ade Ce/.sa/t Palourdes, vin blanc, ail, persi/
Salade romaine, grana padano, croustillant de poulet, ceuf dur, crotitons, sauce césar « maison » —_; i
Bouchon savarin
d la grappa
au

Le Napdlitain
chorizo, pan con tomate, pecorino

29,00 €

errectes et «Totdiores

ja)vtet de veau buaisé au miel et marsala
Entrecate g}dﬂeée, beurre aux herbes
Entrée + péat + dessent ROti au miel (cuisson : 20 min)
PBeissen non comprise Carvié d’agneau #dti en credite de Nicra
,_? 9 € Jus de carcasse (cuisson : 20 min)
Journedas de magret de canard
evam de Au foie gras poélé, lie de vin rouge au miel
Saint-Jacques mariné Burger cheese guanciale
au

Salade, tomate, cheddar, pickles, oignons confits,

a ey de chi tillant steak haché, guanciale, sauce burger
et Jambon de Faune
ol bratiné Brochette de Saint- Jacques grillées 24,90 €

Miel et marsala En robe de sauge et guanciale, huile d’olive aux condiments
o Favé de turbiot 16ti, sauce vierge 26,50 €
Powé de tuibot W&a"é‘r’ﬁﬂ (ail, échalote, ciboulette, pignons de pin torréfiés)
ave s

A .

St T Gl La péche selon avtivage. .. 18,90 €
lCs Iieres

_— < Sauce tomate a la Sicilienne (capres, anchois, olives noires, tomate cerise)

Cannelloni & la ricotta, Llassiette du pécheur 29,90 €
Eclats de chocolat, cerises noires Saint-Jacques, turbot, la péche du jour, couteaux, moules, palourdes

Moaules marinienes 16,80 €

Tous nos plats
sont cuits au fur

et a mesure des Carniture en supplément : Ecvasé de pamme de tewre, pates, 4,00 €

Tous nos plats sont commandes, ce qui prites fuaiches, b , salad
i éques peut necessiter une EENIIIIIN supplément : Bewwre blanc, lie de vin nouge, aioli 3,50 €

[égére attente !!!

I’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
Photos non contractuelles




13,60 €

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates-cerises, basilic frais, olives

72 o
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto, champignons, olives

La 4 saisens

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, champignons,

14,40 €

15,60 €

ceeurs d’artichaut, poivrons

Jl Guste

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, mortadelle pistachée, burrata,
pesto au basilic, roquette

Diavela (pizza piquante)

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto, spianata, ceuf

Buffala

Sauce tomate, mozzarella « di buffala », basilic, origan, huile d’olive, olives

Calzene

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto, jaune d’ceuf, salade
Sauce tomate au beeuf et veau, mozzarella fior di latte, jaune d’ceuf cru
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, merguez, poivrons, ceuf’

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, tomates-cerises,

15,80 €
16,40 €
14,90 €
15,10 €
15,90 €

17,40 €

pesto, burrata, roquette

Fuutti di mare

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, porvrons, moules,
cocktail de fruits de mer; persillade

Paic Véadtari

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, aubergines, poivrons, champignons,

15,40 €

oignons, ceeurs d artichaut, tomates-cerises, roquette

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, reblochon, chévre, gorgonzola

Calabiraise

Créme fraiche, mozzarella fior di latte, chévre, noix, miel

Créme citronnée 4 I’aneth, mozzarella fior di latte, tomates-cerises,
saumon fumé, basilic frais, roquette

Jantiflette

Créme fraiche, mozzarella fior di latte, pomme de terre, guanciale,

oignons, reblochon

(Jusqu’a 10 ans)

1290 €

izza jambon framage
e
5éfetdepa;;andujam
Glace 1 boule

ou

Ciépe sucre au nutella

Supplément pizza
Saumon fumé, jambon de Parme,

spianata, guanciale, burrata

Tout autre supplément 2 €

Champignons, ceuf, oignons, poivrons,

cceur d’artichaut, etc ...

Tous nos plats s ervice compris,

pour la santé, un veve de ol-)(ﬂzp

4 consommer avec modération

Photos non contractuelles

Fevrle di midec

Sauf Week-end & jours fériés

Suggestion du jour
Entrée + Suggestion
Suggestion + Dessent

Entiée + Suggestion
+ Dessent

Lasagne au beeuf et veaw, gratinée de grana padane

Salade de roquette et tomates séchées
Créme de foie gras de canard et foie gras poélé

Gnocchi au peste

Pesto, tomates séchées, ceeur d’artichaut, olives noires

Linguines (llle Vengale

Palourdes, vin blanc, ail, tomates-cerise

FPennes alla Carbionara « ba véritabile »

Guanciale, pancetta, pecorino, jaune d’ceuf
PR 3] P
Cellentanni a Caviabiata

Sauce tomate légérement pimentée, tomates-cerise

Jinamisu
Creme bulée au marvsala
Moelleuwx au chocelat a Camarette
Sorbet a I’orange sanguine
Cannelloni o la ricetta
Eclats de chocolat, cerise noire
Napelitain
Bauchen savarin a la grappa
Glace caramel au beurre demi-sel d’Isigny AOP
Cranité au bi 00
Amaretti moelleux
Wssiette de framages
Ihé, chacolat ou café creme gowunand

19,50 €
24,90 €
15,60 €
18,60 €
18,90 €

15,20 €




